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E I F E L E R  R I N D F L E I S C H S U P P E

Feine Cremesuppe mit aromatischem Eifeler Senf und zarten Schinkenstreifen

kräftige Brühe vom Eifeler Weiderind mit hausgemachten FlÄdle 

und frischem Gartengemüse aus der Region

E I F E L E R  S E N F S U P P E

zartes Rindfleisch, dünn aufgeschnitten und mariniert, serviert mit Rucola,

gerösteten pinienkernen und gehobeltem Parmesan

A, B, E, F, I

A, E, G, I, 3

E, G

6 , 9 0 €

6 , 9 0 €

1 2 , 9 0 €

S
al

at
e

Knackiger grüner Salat, mit Vinaigrette mariniert, dazu mÖhren, Tomaten,

gurken und feiner krautsalat

E I F L E R  W A N D E R S A L A T G

Dazu auf Wunsch: 
hausgeräuchertes ForellenFilet

Oliven und Fetakäse

groß

klein

1 2 , 9 0 €
7 , 9 0 €

+ 6 , 0 0 €
+ 4 , 2 0 €
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D E R  I T A L I E N E R

knuspriger Flammkuchen belegt mit Speck, zwiebeln, Crème fraîche und käse

Flammkuchen mediterran belegt mit Tomaten, Mozzarella  und frischem Basilikum

D E R  K L A S S I K E R A, E, 3, 4, 13

A, E, 7

1 1 , 9 0 €

1 1 , 9 0 €

S C H N I T Z E L  “ W I E N E R  A R T ”
klassisch paniert und goldbraun gebraten

S C H N I T Z E L  V A R I A T I O N E N  
wir servieren alle Schnitzel wahlweise mit Bratkartoffeln               oder Pommes sowie einem gemischten Salat

S C H N I T Z E L  M I T  C H A M P I G N O N R A H M S A U C E
saftiges Schnitzel mit cremiger Sauce aus frischen Champignons

S C H N I T Z E L  M I T  P F E F F E R R A H M S A U C E
zartes Schnitzel in einer pikanten rahmsauce mit grünem Pfeffer

A, B, E,

A, B, E

A, B, E, 4

2 0 , 9 0 €

2 4 , 5 0 €

2 4 , 5 0 €

S C H N I T Z E L  M I T  P A P R I K A S A U C E
zartes Schnitzel mit einer Paprikasauce

G, 3, 4

2 4 , 5 0 €

(3, 4, 13)
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S P E Z I A L I T Ä T E N  
V O M  E I F L E R  L A N D S C H W E I N

E I F L E R  H A C K S T E A K
hausgemachtes Steak aus gemischtem Hackfleisch, serviert mit Spiegelei, 

Bratkartoffeln mit Speck, zwiebeln und frischen Kräutern sowie einem gemischten Salat

A, B, E, G, I, F, 3, 4, 13
1 7 , 9 0 €

S P E Z I A L I T Ä T E N  V O M  R I N D

G E K O C H T E S  R I N D E R T A F E L S P I T Z
sanft gegartes Rindfleisch mit sahne-meerrettichsause, WirsingGemüse und

Bratkartoffeln

A, E, D, F, 3, 4, 13
2 4 , 9 0 €

in Butter goldbraun Gebratene Forelle mit gerösteten mandeln,

Petersilienkartoffeln und frischem salat

E I F L E R  F O R E L L E  “ M Ü L L E R I N  A R T ”

F I S C H
A, C, E, G, I 2 6 , 9 0 €

W I L D
W I L D G U L A S C H
mit Waldpilzen, Butterspätzle und Apfelrotkohl

A, B, E, I, G

2 6 , 9 0 €
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VEGANV E G A N E  S P E Z I A L I T Ä T E N
V E G A N E S  S C H N I T Z E L
 mit Pommes Frites und frischem gemischtem salat

1 9 , 5 0 €A, F, M, L,3

S Ü S S E  S P E C I A L S

S
ü
ß
e
s

W A R M E R  S H O K O K U C H E N

E I F E L C R E M E

nach traditionellem Rezept gebacken, serviert im Glas mit feinem KirschKompott

saftiger schokoladenKuchen mit flüssigem kern und einer Kugel Vanilleeis

O M A ´ S  K Ä S E K U C H E N

hausgemachte luftige creme mit ApfelRagout aus regionalen äpfeln

A, B, E, I, 1, 4

A, B, E, I

7 , 9 0 €

7 , 9 0 €

7 , 9 0 €
A, B, E

ALLE speisen und getränke können zusatzstoffe beinhalten. 

1. Phosphat, 2. farbstoff, 3. konservierungsstoff, 4. antioxidationsmittel, 5. geschmacksverstärker, 6. geschwefelt, 

7. geschwärzt, 8. gewachst, 9. chininhaltig, 10. koffeinhaltig, 11. süßungsmittel, 12. gentechnisch verändert

13. Stabilisator

einige speisen enthalten deklarierungspflichtige allergene:

a) glutenhaltiges getreide/-erzeugnisse, b) Eier/-erzeugnisse, c) Fische/-erzeignisse, d) Soja/-erzeugnisse, e) Milch/-

erzeugnisse, einschließlich laktose , f) sellerie, g) senf/-erzeugnisse h)Schwefeldioxis/sulfite i ) Schalenfrüchte/Nüsse


	LEO´S RESTAURANT & BAR
	SPEISEKARTE
	ÖFFNUNGSZEITEN: 18:00 - 21:00
	Suppen
	EIFELER RINDFLEISCHSUPPE
	6,90€
	kräftige Brühe vom Eifeler Weiderind mit hausgemachten FlÄdle  und frischem Gartengemüse aus der Region

	EIFELER SENFSUPPE
	6,90€
	Feine Cremesuppe mit aromatischem Eifeler Senf und zarten Schinkenstreifen


	Vorspeise
	Salate
	MARINIERTES RINDERCARPACCIO
	zartes Rindfleisch, dünn aufgeschnitten und mariniert, serviert mit Rucola, gerösteten pinienkernen und gehobeltem Parmesan

	12,90€
	EIFLER WANDERSALAT
	Knackiger grüner Salat, mit Vinaigrette mariniert, dazu mÖhren, Tomaten, gurken und feiner krautsalat
	groß klein
	Dazu auf Wunsch:
	hausgeräuchertes ForellenFilet
	Oliven und Fetakäse

	12,90€
	7,90€
	+6,00€
	+4,20€

	Flammkuchen
	LEO´S RESTAURANT & BAR


	SPEISEKARTE
	DER KLASSIKER
	knuspriger Flammkuchen belegt mit Speck, zwiebeln, Crème fraîche und käse

	DER ITALIENER
	Flammkuchen mediterran belegt mit Tomaten, Mozzarella  und frischem Basilikum

	11,90€
	11,90€
	Schnitzel
	SCHNITZEL VARIATIONEN
	SCHNITZEL “WIENER ART”
	klassisch paniert und goldbraun gebraten

	20,90€
	SCHNITZEL MIT CHAMPIGNONRAHMSAUCE
	saftiges Schnitzel mit cremiger Sauce aus frischen Champignons

	24,50€
	SCHNITZEL MIT PFEFFERRAHMSAUCE
	zartes Schnitzel in einer pikanten rahmsauce mit grünem Pfeffer

	24,50€
	SCHNITZEL MIT PAPRIKASAUCE
	zartes Schnitzel mit einer Paprikasauce

	24,50€
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	LEO´S RESTAURANT & BAR




	SPEISEKARTE
	SPEZIALITÄTEN  VOM EIFLER LANDSCHWEIN
	EIFLER HACKSTEAK
	17,90€

	Hauptgänge
	SPEZIALITÄTEN VOM RIND
	GEKOCHTES RINDERTAFELSPITZ
	24,90€

	FISCH
	EIFLER FORELLE “MÜLLERIN ART”
	26,90€


	WILD
	WILDGULASCH
	26,90€
	LEO´S RESTAURANT & BAR


	SPEISEKARTE
	VEGANE SPEZIALITÄTEN
	19,50€
	VEGANES SCHNITZEL
	mit Pommes Frites und frischem gemischtem salat


	SÜSSE SPECIALS
	Süßes
	7,90€
	OMA´S KÄSEKUCHEN
	nach traditionellem Rezept gebacken, serviert im Glas mit feinem KirschKompott

	WARMER SHOKOKUCHEN
	saftiger schokoladenKuchen mit flüssigem kern und einer Kugel Vanilleeis

	7,90€
	EIFELCREME
	hausgemachte luftige creme mit ApfelRagout aus regionalen äpfeln

	7,90€
	4 von 4





